
PIADINE

AZIENDA AGRICOLA AZIENDA AGRICOLA 
BIOLOGICA SUI COLLI DI BIOLOGICA SUI COLLI DI 
RIMINI, SELEZIONA E RIMINI, SELEZIONA E 

MACINA A PIETRA,MACINA A PIETRA,
 IN ESCLUSIVA PER NOI,  IN ESCLUSIVA PER NOI, 
LE MIGLIORI FARINE DEL LE MIGLIORI FARINE DEL 

TERRITORIO.TERRITORIO.

CLASSICO TRADIZIONALE BIOLOGICO
Semintegrale Tipo 2
varietà Bolero + grani antichi
e un po’ di strutto

FARRO BIOLOGICO INTEGRALE 100%  
con olio evo  +1,5€

IMPASTO AL NERO DI SEPPIA
Semintegrale Tipo 2
varietà Bolero + grani antichi,
un po’ di strutto e nero di seppia  +1,5€

CASSONI
SEPPIA E PISELLI
Seppia* e piselli in umido come una volta  9,5

BACCALÀ E PATATE
Baccalà* e pomodori al forno, patate al rosmarino  9,5

SERVITE CON PIADINA
AD IMPASTO CLASSICO
• impasto al farro  +1,5
• impasto nero di seppia  +1,5

CAESAR SALAD
Petto di Pollo alla piastra (a lento accrescimento dell’Azienda 
Agricola Guidi di Roncofreddo), insalata, radicchio, Parmigiano 
Reggiano, pomodori secchi, listelli di piadina fritta,
la nostra salsa Caesar  14,5

GRECASINA
Pomodoro, cetriolo, cipolla rossa, insalata, feta, olive 
taggiasche, origano, la nostra salsa Tzatziki  13,5

IL NOSTRO TIRAMISÙ
Savoiardo imbevuto nel caffè, crema al mascarpone 
con scaglie di cioccolato fondente  7

ZUPPA RIMINGLESE
Con crema alla vaniglia e limone, ciambella romagnola, 
bagna all’Alchermes, crema al cioccolato  7

LA ZAMBELA
Ciambella romagnola con crema chantilly all’italiana e 
mandorle pralinate 7

CHEESECAKE ALLA NOSTRA MANIERA
Mousse alla robiola romagnola con salsa ai frutti rossi, 
biscotto incasinato e frutta di stagione  7

PIADINA CON NUTELLA  5,5

COCCOLA
Caffè + mini piadina alla Nutella  4

MACEDONIA di frutta  6

MACEDONIA con yogurt  7

MACEDONIA con crema chantilly  7,5

DOLCI
TTUUTTTTII  FFAATTTTII  IINN  CCAASSIINNAA

VIA DESTRA DEL PORTO 159
Calamari* al forno con pane profumato, maionese all’aglio 
nero fatta in casa, insalata iceberg  12

COCKTAIL DI GAMBERI  IMPASTO AL NERO DI SEPPIA

Gamberi* saltati in padella con erba cipollina,
rucola, salsa rosa fatta in casa  12

SGOMBROUNA  IMPASTO AL NERO DI SEPPIA 
Sgombro* alla catalana marinato con cipolla rossa, 
basilico, olio evo, insalata gentilina, pomodorini ciliegini  12

ACQUOLINA
Acciughe del Cantabrico, squacquerone della Centrale del 
Latte di Cesena, pomodorini confit fatti in casa  11

SGUDEBLA
Sardoncini* dell’Adriatico senza lisca cotti in forno
con pane profumato, radicchio, cipollotto,
aceto balsamico  11,5

MAREINA
Filetti di tonno portoghese, julienne di carote,
acciughe del Cantabrico, maionese fatta in casa  10

MORA DI MARE   NOVITÀ 
Lardo di mora romagnola aromatizzato alla vaniglia 
Azienda Agricola Zavoli presidio Slow Food, zucchine al 
forno, gamberi* saltati in padella con erba cipollina  12

INSALATE

FRITTI

PATATINE FRITTE  5,5

INVURNID
Prosciutto Crudo di Parma S. Ilario 30 mesi, rucola, 
squacquerone della Centrale del Latte di Cesena  9,5

BIRRO
Roastbeef preparato con le nostre mani e cotto a bassa 
temperatura, maionese fatta in casa, insalata,
pomodoro fresco  12

CHICCA
Salsiccia romagnola, squacquerone della Centrale del Latte di 
Cesena, pomodoro fresco  9,5

VIZIEDA   NOVITÀ 
Crudo di Parma S. Ilario 30 mesi, marmellata di fichi, 
formaggio di fossa di Talamello infossato da noi
nella Fossa di Wanda  10

BAGHINA
Porchetta di nostra produzione, arrotolata e legata a mano, 
cotta a bassa temperatura, insalata gentilina  9,5

ROMAGNOLA 
Salsiccia romagnola, cipolla stufata  9

E POLL AD GUIDI  IMPASTO AL FARRO 100% INTEGRALE 
Petto di Pollo alla piastra (a lento accrescimento dell’Azienda 
Agricola Guidi di Roncofreddo), pomodori ciliegini, insalata, 
vinaigrette al balsamico  10,5

BURDELA  IMPASTO AL FARRO 100% INTEGRALE
Verdure gratinate: melanzane, pomodori, peperoni, zucchine, 
cipolle, preparate dalle nostre ‘zdore  9,5

HUMMUS  IMPASTO AL FARRO 100% INTEGRALE

Verdure al forno, hummus della Casina  9,5

IL VERDE 2.0
Erbe, bucciato della Centrale del Latte di Cesena  7

IL ROSSO
Pomodoro e mozzarella  5,5

SAL PATEDI
Salsiccia, mozzarella e patate  7,5

PARMIGIANA 
Melanzana al forno, pomodoro, Parmigiano Reggiano, 
mozzarella e basilico  8,5

VEGANO  IMPASTO AL FARRO 100% INTEGRALE
Patate e verdure al forno  7,5

CONO DI PIADINA CON FRITTO DI PESCE*
Gamberi, calamari, baccalà, zucchine, carote  16

POLLO FRITTO BUONO CHE MAI!
Gran pollo (a lento accrescimento dell’Azienda Agricola 
Guidi di Roncofreddo), servito con la nostra salsa
cocktail fatta in casa  11,5

PRENDIMI E PORTAMI VIA CON TE!

LA TRADIZIONE

LA TRADIZIONE

CALA•MARE
Insalata gentilina, rucola, calamari* al forno con pane 
profumato, pomodorini datterini, patate lesse  14,5

LA RIMINESA
Radicchio, cipolla bianca fresca,
Sardoncini* dell’Adriatico senza lisca
cotti in forno con pane profumato  14

FARRO AL FARO   NOVITÀ 
Farro perlato, zucchine al forno, 
gamberi* saltati in padella con erba cipollina,
pomodorini datterini, olive taggiasche e olio al timo  14,5

• Bottiglia di “Fulgor” Biologico
Podere dell'Angelo oppure
Birra Amarcord 1L

• Squacquerone DOP 300g

BOX DEL ROMAGNOLO
• 5 piadine precotte

IMPASTO CLASSICO . . . . . . . . . . . . 27
Tradizionale Biologico
Semintegrale Tipo 2
varietà Bolero + grani antichi
e un po’ di strutto

PRODOTTI
DEL

TERRITORIO

CONFEZIONE

REGALO

IN OMAGGIO

• Confezione Regalo in omaggio

BOX PIADINE
• 10 piadine precotte

IMPASTO CLASSICO . . . . . . . . . . . . 15
Tradizionale Biologico
Semintegrale Tipo 2
varietà Bolero + grani antichi
e un po’ di strutto

FARRO BIOLOGICO . . . . . . . . . . . . 20
Integrale 100% con olio evo

LE NOSTE PIADINE
• 5 piadine precotte

IMPASTO CLASSICO . . . . . . . . . . . 7,5
Tradizionale Biologico
Semintegrale Tipo 2
varietà Bolero + grani antichi
e un po’ di strutto

FARRO BIOLOGICO . . . . . . . . . . . . . 10
Integrale 100% con olio evo

LE
PIÙ AMATE

* In base alla disponibilità del mercato,  si servono prodotti freschi e/o surgelati.
Invitiamo chi avesse intolleranze e allergie a segnalarlo al personale

per avere indicazioni sui nostri prodotti.

COPERTO, SERVIZIO, ALLEGRIA 1,5 Non si fanno conti separati

SEE OUR ENGLISH MENU

Gira la tovaglietta



BOLLE
BIANCOPERLA BIODINAMICO 6,5    20
Metodo Charmat da vitigni autoctoni
della nostra zona
Tenuta Santa Lucia (Mercato Saraceno) - 12% vol.

IL ROUS BIO 6   23
Ancestrale di Bursòn Ravenna IGP rosato
Cantina Randi (Fusignano Ravenna) - 11,5% vol.

FOLLIA BIO 7,5    28
Metodo classico 36 mesi da uve Bombino Bianco
Valle delle Lepri DOC Romagna (Coriano) - 13% vol.

BLANC DE NOIR BIODINAMICO  7   28
Metodo classico Extra Brut 40 mesi da uve 
Sangiovese
Tenuta Santa Lucia (Mercato Saraceno) - 12,5% vol.

BELLASPOSA BIODINAMICO  6,5   26
Metodo classico Brut Rosé 24 mesi da uve 
Sangiovese
Tenuta Santa Lucia (Mercato Saraceno) - 12% vol.

MACERATI
PANTA RHEI BIODINAMICO  6    20
da uve Famoso
Tenuta Santa Lucia (Mercato Saraceno) - 13,5% vol.

ROSATI
VIVI ROSÉ BIO 7    30
da uve Syrah
Az. Agr. San Valentino (Colli di Rimini) - 13% vol.

BIANCHI
EUGALE BIO  6    19
Pagadebit
Valle delle Lepri DOC Romagna (Coriano) - 13% vol.

BELLADAMA 6   20
Albana secco da uve Albana
Poggio della Dogana (Modigliana) - 12% vol.

SERENARO BIO  6   20
da uve Famoso IGT  
Villa Venti (Roncofreddo) - 12,5% vol.

SCABI 6   22
Rebola DOP  
Az. Agr. San Valentino (Colli di Rimini) - 14% vol.

TRESCHE BIO  7,5   30
Sauvignon Blanc  
Villa Papiano (Modigliana) - 12% vol.

ROSSI
PAPESSE DOC BIO  6,5   25
Sangiovese
Villa Papiano (Modigliana) - 12,5% vol.

FULGOR BIO 6   19
Sangiovese Superiore DOP
Podere Dell’Angelo (Vergiano) - 14% vol.

VIVI ROSSO BIO  7,5   30
Sangiovese, Cabernet Franc e Syrah
Az. Agr. San Valentino (Colli di Rimini) - 14,5% vol.

SPRUGNOLO  6    20
Sangiovese Superiore DOP
Valle delle Lepri DOC Romagna (Coriano) - 13,5% vol.

VINI DOLCI DA DESSERT
LAURA 50cl 5,5   25
Passito Centesimino IGT
La Sabbiona (Oriolo dei Fichi) - 15,5% vol.

AMBRA 50cl  5   22
Albana Passito DOCG
Terre di Brisighella (Brisighella) - 12,5% vol

CHAMPAGNE
LOUIS ROEDERER  80
Louis Roederer - 12% vol.

AMARCORD TANK
LA BIRRA ARTIGIANALE PIÙ FRESCA DI SEMPRE 100% ARTIGIANALE

NON PASTORIZZATA

Lager 5,2% vol.

33 cl   5

Appena la birra termina la sua lenta maturazione,
la portiamo dal birrificio Amarcord direttamente nel Tank della Casina.
Più fresca di così la beve solo il mastro birraio.  

BIRRE IN BOTTIGLIA
CORONA 33cl    5                     BIRRA ANALCOLICA 33cl    4,5

Amarcord Tank   20cl  3,5   40cl  6
Lager 5,2% vol.

TUTTE LE BIRRE AMARCORDNON SONO FILTRATE

Riserva

Riserva Speciale
Tonino Guerra 75cl   20
Champagne Beer 10% vol.

Gradisca Magnum 1L   13
Lager Chiara 5,2% vol.

Birra Amarcord Magnum

Birre alla Spina
Le Classiche
In Bottiglia

Pilsner 50cl    6,5
Pilsner 4,5% vol.

Gradisca Lager Chiara 50cl    6,5
Lager Chiara 5,2% vol.

Midòna Golden Ale 50cl    6,5
Golden Ale Bionda 6,5% vol.

Volpina Red Ale 50cl    6,5
Red Ale Rossa 6,5% vol.

Tabachéra Strong Amber Ale 50cl    6,5
Strong Amber Ale 9% vol.

Blanche   20cl   3,7    40cl   6
Blanche 4,9% vol.

Ipa  20cl   3,7    40cl   6
India Pale Ale 6% vol.

LONDON MULE 8
Gin, sweet and sour, ginger beer 

HUGO 8
Prosecco, sambuco, soda, menta e lime

MOSCOW MULE 8
Vodka, sweet and sour, ginger beer, cetriolo

SPRITZ  7
Aperol o Campari, prosecco, soda

SPRITZ FLAMINGO  7
Sarti rosa, prosecco, soda

AMERICANO   8,5
Bitter Campari, vermouth rosso, soda, angostura

NEGRONI  9
Bitter Campari, vermouth rosso, gin

PREMIUM GIN TONIC
• Hendrick’s  11
• Mare  11
• Caorunn  11
• Malfy rosa  11
• Alba 87 (Gin del territorio) 11
+ Tonica Bio Galvanina

AMARI/DISTILLATI  4/8

DRINK

VINI FRIZZANTI 
IL ROUS BIO 6   23
Ancestrale di Bursòn - Ravenna IGP rosato
Cantina Randi (Fusignano Ravenna) - 11,5 vol.

BIANCOPERLA BIODINAMICO  6   20
Met. Charmat - da uve Famoso, Albana e Sangiovese
Tenuta Santa Lucia (Mercato Saraceno) - 12 vol.

VINI DEL NOSTRO
TERRITORIO

CAFFÈ
Caffè Espresso/Decaffeinato/Orzo 1,9
Caffè Corretto 2,2
Caffè Shakerato  3,9
Tè/Camomilla  3
Cappuccino/Latte Macchiato  3

L’ACQUA DI RIMINI
Pure, rinfrescanti e con il perfetto equilibrio 
di minerali. Queste sono le principali 
caratteristiche che rendono le nostre 
acque davvero uniche.

Acqua Galvanina 
in bottiglia 75cl

naturale/frizzante  3

Acqua Galvanina 
in lattina 33cl

naturale/frizzante  1,8

ANALCOLICI
Una linea di tre mocktails 
analcolici e biologici, 
realizzati utilizzando 
ingredienti di alta qualità e 
con una perfetta gasatura, 
per dissetarvi durante il 
vostro momento preferito 
della giornata.

SPRITZ  5
20cl

BELLINI  5
20cl

MIMOSA  5
20cl

CI TROVI ANCHE NELLA NOSTRA
SEDE IN VIALE BECCADELLI 15

PASSA A TROVARCI!

BIBITE
Bibite in bottiglia 33cl  4
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta

GALVANINA Biologico in bottiglia 35,5cl 4
cedrata, aranciata, chinotto, tè alla pesca/limone

GALVANINA Biologico in bottiglia 20cl 3,5
tonica, ginger beer

Succhi di frutta 20cl 3,5
ananas, arancia

Lemonsoda in bottiglia 20cl 3,5 

Acqua in bottiglia 50cl  1,8


